
SUPER KREMNI RECEPTI!

Čokoladna strast
EDINSTVEN UŽITEK ZA PRAVE LJUBITELJE ČOKOLADE!

Opomba: Po okusu lahko dodate sladkor 
ali sladilo za bolj sladek okus.

SI

SESTAVINE
- polnomastno mleko 
- kakav v prahu 
- temna čokolada 
- bela čokolada 
- (po želji) mlečna čokolada 
- sesekljani mandlji in/ali lešniki za dekoracijo 

POSTOPEK
Mleko in kakav v prahu dobro premešajte zunaj aparata za sladoled, da 
dobite popolnoma homogeno zmes. Zmes vlijte v aparat za sladoled in 
začnite pripravo. Temno in belo čokolado naribajte z nastavkom za ribanje, 
da se enakomerno vmešata v osnovo. Po želji dodajte tudi mlečno čokolado 
za še bogatejši okus.
Opomba: Pri uporabi polnomastnega mleka je treba ročico vrteti vsaj 2 
minuti, preden odprete odprtino za izpust sladoleda.

POSTREŽBA
Sladoled postrezite ohlajen in po želji posujte s sesekljanimi mandlji in/ali 
lešniki za popoln zaključek.


