SUPER KREMNI RECEPTI!

EDINSTVEN UZITEK ZA PRAVE LTUBITELJE COKOLADE!

SESTAVINE i

- polnomastno mieko

- kakav v prahu

- temna ¢okolada

- bela ¢okolada

- Cpo Zelji) mleéna éokolada

- sesekljani mandlji in/ali le3niki 2a dekoracjjo

POSTOPEK

Mieko in kakav v prahu dobro premeiqjte zunqj aparafa 2a sladoled, da
dobite popoinoma homogeno zmes. Zmes vlijte v aparat 2a sladoled in

2aénite pripravo. Temno in belo ¢okolado naribqjte 2 nastavkom 2a ribaqje,

da se enakomerno vme3ata v osnovo. Po 2elji dodqjte tudi mlecno Eokolado
2a 3e bogatejsi okus.

Opomba: Pri uporabi polnomastnega mieka je treba rotico vrteti vsqj 2
minuti, preden odprete odprtino za izpust sladoleda.

POSTREZBA
Sladoled postrezite ohigjen in po ie[ji posyjte s sesek|janimi mandlji in/ali
le3niki 2a popoln zakljucek.

Opombaz Po okusu lahko dodate sladkor
ali sladilo za bolj sladek okus.
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