
SUPER KREMNI RECEPTI!

Pistacijeva eksplozija
EDINSTVEN PRIDIH!

Opomba: Po okusu lahko dodate sladkor 
ali sladilo za bolj sladek okus.

SI

SESTAVINE
- polnomastno mleko ali sladka smetana za stepanje (35 % maščobe) 
- pistacijeva krema 
- čokoladni ostružki za dekoracijo 

POSTOPEK
Izberite polnomastno mleko ali sladko smetano za stepanje, odvisno od 
tega, kako kremast sladoled želite. Pistacijevo kremo vmešajte v osnovo za 
sladoled. Če nimate pistacijeve kreme, jo lahko pripravite sami: prosite 
odraslo osebo za pomoč in pistacije zmeljite v multipraktiku, dokler ne 
nastane gosta pasta, podobna arašidovemu maslu.

POSTREŽBA
Sladoled postrezite ohlajen in ga okrasite s čokoladnimi ostružki za popoln 
zaključek.


