
SUPER KREMNI RECEPTI!

Vanilijevo presenečenje
SLADOLED, KI VEDNO OSVOJI SRCA!

Opomba: Po okusu lahko dodate sladkor 
ali sladilo za bolj sladek okus.

SI

SESTAVINE
- sladka smetana za stepanje (35 % maščobe) 
- vaniljeva aroma (nekaj kapljic) ali sredica 1 vaniljevega stroka 
- kondenzirano mleko 
- ščepec vaniljevega sladkorja za dekoracijo 

POSTOPEK
Sladko smetano vlijte v aparat za sladoled. Dodajte vaniljevo aromo ali 
sredico vaniljevega stroka skozi odprtino, kamor se vliva smetana. 
Kondenzirano mleko vmešajte v osnovo ali ga dodajte kasneje kot preliv po 
končanem sladoledu.
Opomba: Ker je zmes gostejša, morate ročico vrteti vsaj 5 minut, preden 
odprete odprtino za sprostitev sladoleda.

POSTREŽBA
Sladoled postrezite ohlajen in ga posujte s ščepcem vaniljevega sladkorja 
za popoln, sladek zaključek.


