SUPER KREMNI RECEPTI!

KLASICEN SLADOLED, BOLJSI KOT KADARKOLI!

SESTAVINE

- sladka smetana za stepanje (35 % mas¢obe)
- sladkor dli sladilo po okusu

- temna éokolada v tablici

POSTOPEK

Sladko smetano vlijte v aparat 2a sladoled in 2aénite pripravo.

Po okusu dodgjte sladkor dli sladilo in dobro vmeiqjte vV 0Shovo.
Temno ¢okolado naribqjte 2 nastavkom za strganje, da se enakomerno
razporedi po sladoledu.

Opomba: Zaradi gostejSe teksture morate roéico vrteti vsqj S minut,
preden odprete odprtino 2a sprostitev sladoleda.

POSTREZBA

Sladoled postrezite ohigjen in ga po ieﬁi dodatno posyjte 2 naribano
¢okolado.

Opombaz Po okusu lahko dodate sladkor
‘ ali sladilo 2a bolj sladek okus.



