
SUPER KREMNI RECEPTI!

Stracciatella
KLASIČEN SLADOLED, BOLJŠI KOT KADARKOLI!

Opomba: Po okusu lahko dodate sladkor 
ali sladilo za bolj sladek okus.

SI

SESTAVINE
- sladka smetana za stepanje (35 % maščobe) 
- sladkor ali sladilo po okusu 
- temna čokolada v tablici

POSTOPEK
Sladko smetano vlijte v aparat za sladoled in začnite pripravo.
Po okusu dodajte sladkor ali sladilo in dobro vmešajte v osnovo.
Temno čokolado naribajte z nastavkom za strganje, da se enakomerno 
razporedi po sladoledu.
Opomba: Zaradi gostejše teksture morate ročico vrteti vsaj 5 minut, 
preden odprete odprtino za sprostitev sladoleda.

POSTREŽBA
Sladoled postrezite ohlajen in ga po želji dodatno posujte z naribano 
čokolado.


